
 

 

Menu de fin d'année
Menu et suggestions « Format Traiteur » 

proposés du 24 décembre au 1er janvier - 50,00 € 
 

 

Entrées :
 

 Ris de veau, jus brun truffé, mouillette 19,90€ 
OU

Foie gras au torchon « spécialité maison », Trio de confits,  
pain brioché du « Vatel » 19,90€

OU
Escalopes de foie gras, pomme rôtie, gaufre Bruxelles 19,90€

OU
La demi-douzaine d’huitres fraîches de Zeelande 18€ 

(ATTENTION, uniquement sur réservation minimum 24h à l’avance) 

Plats :
 

Pavé de biche Rossini, sauce porto, légumes chauds, croquettes 28,90€
OU

Ballotine de pintade farcie aux champignons et à la truffe, pommes dauphine 
et ses légumes braisés 27,50€

OU
Turbotin, beurre blanc aux agrumes, purée de vitelottes,

 croute de cresson 26,90 €
OU 

Demi homard sauce whisky, tagliatelles 31€

Desserts :

Bûche « maison » 9,50€
Trois chocolats, biscuit praliné

OU 
Crème passion/framboise génoise yuzu

Commandes passées minimum 48h à l’avance : 
Par téléphone, au 010 81 07 32, pendant les heures d’ouverture  

Par mail, à contact@leneptune.be (commande confirmée par retour de mail) 
 

Enlèvements entre 12h et 14h pour le 24 et le 31 décembre,  
à partir de 11h pour tous les autres jours

mailto:contact@leneptune.be
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